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Buenas Practicas para la Calidad Higiénico Sanitaria
en el Sector Turismo.

buenas practicas de higiene en los modelos de gestidon de las empresas
y asi proteger la salud de sus clientes, trabajadores, comunidades

receptoras y promover la Cultura de la Calidad Higiénico Sanitaria en la
Actividad Turistica. %

Apoya a empresas turisticas para conducir sus negocios hacia las ' (q
—J

Proceso para obtener el sello Punto Limpio:
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Mejoras Punto Limpio

Evaluacion
Los giros que seran avaladas por la Sectur son:

Restaurantesy bares e Hotelesy moteles ® Cafeterias ® Agencias de viajes
Arrendadoras de autos y/o autobuses e Centro de ocioy entrenamiento ® Spas
Centro Ecoturistico ° Parques acuaticos y/o balnearios
Requisitos basicos de participacion:
1.- Ser empresa turistica legalmente constituida

2.- Tener dos afios de operaciones como minimo
3.- Pertenecer a alguno de los siguientes giros.

Asi como, los siguientes unidades de negocio:

== Recepcion == Area de juegos
- '—°Ibby ™ Gimnasio
== Salones (para eventos ~—
(P ) Spa
™ Albercas - .. . .
= Habitaciones - erea de servicio de alimentos en frio
== Area de Restaurante == Area de servicio de alimentos en caliente
== Area de comensales == Area de Negocios PUNTOLIMPIO®
== Terrazas ™= Otro MAXIMA CALIDAD HIGIENICA
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